Menu du 23 au 27 Février 2026
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Liste des allergenes

@ O Q ‘ . 0 Provenance des viandes :
Boeuf /veau : Hautes-Alpes ou France

Glmn crustacés Polssons Aracnldes

Porc : Hautes-Alpes

Agneau : Hautes-Alpes ou France
Volaille : France
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