Menu du 12 au 16 janvier 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
d
) . ) ocolis bio e ‘
Haricots verts en Coquillettes bio B lis bio e n
salade nicoise Betteraves en salade
10.12 11095 A vinaigrette /@:\) 022 2 Pois chiche en
’ e 10,12 salade
té de dinde )
Blahquette qux 2 Omelette , sauted _d hd 0.2
poissons forestiere saute de porC aux ofives
saumon/colin 3o provencal 1 Croziflette
1,4,7,9 . , 1.7
Pétits pois 3 (3 Polenta blO_ Purée de pommes Lait bio H3
. . 7 »® ' de terre
Z basmati bio Y ise )
R ! francais =121 ; Poires
. Banhanes
— Clementines
Pommes Oranses
Galettes Biscotte 1 Gemoule au Flltes 1
Gou ter bretonnes 1,3 - Fromage blanhC Yaourt hature 7 P Chocolat
Petits suisses  |™F  Bio7 4@ | Gateau maison 1,3 Yaourt hature
Banhane Compote ‘& bio
Colin poché CEUFS durs mixes 3 , Dinde pochée
8 ; Purée de Porc poche . Semoule 1
20 £ Puree de haricots Purée de pommes ,
Bebe Veres courgettes Polenta bio - de terre Purée de
i urée de Carottes , . rocolis
Semoule 1 Floraline 1 P e Puree de potiron b !

Liste des allergenes

00000060

Glmn cruslacés

Polssons

Aracmdes

00000060

Fruits a a coque Colon

Moulnrds eesamo

Bulﬁtos

Lupms Mollusques

Provenance des viandes :
Boeuf /veau : Hautes-Alpes ou France

Porc : Hautes-Alpes

Agneau : Hautes-Alpes ou France

Volaille : France




