Menu du 30 mars au 3 avril 2026

. . . ommes de terres
Poireaux 3 la Boulgour bio en Pomm s
L Lentilles bio en en salade
Vihaigrette Daube de bceufF salade Q)
Salade . 10,12
10,12 auX Carottes 1,10,12 1013 .
braisées N .-
) N . Colin a I'huile
ilet de colin 1 hard quX raisins . . .
Fil |’ita|iennle d Cana al d Nouilles chinoises dolive
1,7,12
¢ Penne bio au *
beurre . Poélée L o
. , i Pélee asiatique Choux romahesco
Z bio créole 1,7 Campagharde )
R bas 7,12 béchamel
’ Banhanes ’ L7
Kiwis e Ananas Pommes
Poires
bretonnes 1.3 Fromage blanc bio | Yaourts nature 7 Chocolat
Petits suisses CompOte EB Gateau maison 1,3 Yaourtg nature
Banhanes bio
Canard poché
Colih poché ¢ BcEuf pochée Purée de haricots Purée de Colih poché ¢
Purée d’épinards | Purée de Carottes verts courgettes Purée de potiron
Floraline 1 Polenta bio 1 . Purée de pommes Semoule 1 Floraline 1
de terre

Liste des allergenes

00000060

Polssons Aracmdes

Glmn cruslacés

00000060

Fruits a a coque Colen Moumdo eenmo Sulﬁtos Lupms Mollusques

Provenance des viandes :

3 ﬁfi\/%'

Boeuf /veau : Hautes-Alpes ou France

Porc : Hautes-Alpes

Agneau : Hautes-Alpes ou France

Volaille : France
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