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RESTAURANT SCOLAIRE et CLSH

B7 MENU du 04 avr au 08 avr 2022

Tracabilité des viandes : Pore=France - Beuf=France - Veau=Pays Bas/Allemagne - Agneau=Irlande -
Volaille=France

Jours Restes Bio/local Menus
Salade nigoise
Godiveaux
lun 04 Purée
avril Emmental
Orange
Eﬂ Salade de boulgour Bio au jambon
| Boulette de beeuf sauce forestiere
mardi 5 Gratin de brocolis
avril Kiri

Poire locale

Pain bio

mercredi 6

Mache
Veau marengo

Carottes vichy

avril Brie
Liegeois vanille
Radis beurre
Couscous végétarien
jeudi7 Cantal
avril E“'] Compote pomme bio
Végétarien

vendredi 8

avril

ik

Salade Mikado
Filet de lieu a I'huile d'olive
Courgettes en gratin
Yaourt local

Banane

Les plats préparés sont susceptibles de contenir un ou plusicurs allergénes suivants : N°1 céréales contenant du gluten, N°2 crustacés, N°3 ceufs, N°4 soja, N°5 lait, N°6G fiuits & coque,
N°7 lupin, N°8 moutarde, N°9 poissons, N°10 arachides, N°1 Imallusques, N°12 eéleri, N®13 graines de sésame, N°14 anhydride sulfurenx et sulfites en concentration de plus 10mg/kg ou
[0mg/l (exprimés en s02).

La Diététicienne-nutritionniste

V.VUILLEMIN - S.GAUDIN

Menus élaborés par
Le Responsable restauration,

S.COINTE
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